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MOUSSE	DE	LIMÓN	

	
	

	

INGREDIENTES:	
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	LO	QUE																					EN	EL	 	

RODEA	LO	QUE	COMPRAS	EN	EL	SUPERMERCADO:	
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1. 

YOGUR	 LIMÓN	

LECHE	CONDENSADA	
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1.																																					EL		

	

EXPRIMIR									EL										LIMÓN	

	

	

2. 																			EL																																	CON	EL																	Y	LA		

	

MEZCLAR	EL	ZUMO	DEL	LIMÓN	CON	EL	YOGUR	Y	LA	LECHE	

CONDENSADA	

	

3. 																		TODO	

	

	BATIRLO			TODO	

	

	

4. 	

	

A	COMER!	
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